
4. Situe le paysage du document 2 sur la carte 

et décris-le.

Production :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Superfi cie :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Moyens employés :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5. D’après ce que tu sais, quels aliments peut-on fabriquer avec du blé ? 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6. Quelles nouvelles technologies pour aider les agriculteurs sont évoquées dans l’article (doc. 3) ?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7. Ces techniques sont-elles accessibles à tous ? Pourquoi ?  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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20 Satisfaire les besoins alimentaires

➜  Comment les aliments sont-ils produits ? 
Comment arrivent-ils dans ton assiette ?

Doc. 1   Les grandes productions agricoles en France métropolitaine.

100 km

BRETAGNE

BORDELAIS

NORMANDIE

PROVENCE

BOURGOGNE

CHAMPAGNE
BEAUCE

PICARDIE

ROUSSILLON
CORSE

ALSACE

LA
NGUEDOC

Élevage

Céréales

Polyculture

Fruits
et légumes

Vignobles

1. Selon toi, que signifi e « productions animales » ?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2. Et les productions « végétales » ?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

  3. D’après la carte, que produit-on dans 

ta région ? Décris les paysages de ta région.

Je découvre les différents territoires agricoles en France 
et le travail des agriculteurs.

Doc. 3   Les nouvelles technologies

Elle parait bien loin l’époque où les paysans labouraient 
leur terre avec des bœufs ou des chevaux.
L’outillage, tracteurs, moissonneuses-batteuses est tou-
jours plus grand et plus moderne, et les agriculteurs 
ont aujourd’hui un large choix de technologies dernier 
cri pour équiper leurs machines et produire davantage.
Parmi les nouveaux services, un ordinateur équipé d’un 
GPS et relié à des données satellites permet d’indiquer 
avec précision les endroits à traiter pour économiser 
une grande quantité de produits.
Mais cette agriculture de précision nécessite des engins 
diffi cilement accessibles à tous (23 0000 euros pour la 
moissonneuse-batteuse).

D’après Le Monde, 31 mai 2012.

Doc. 2   Un champ de blé dans la Beauce.
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Consommer en France
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JE RETIENS

Complète le tableau avec les mots suivants : 

produire, usine, marché, agriculteur, industrie agroalimentaire, commerçant, 

ferme, vendre, transformer.

Étape 1 Étape 2 Étape 3

Où ? (espaces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Quoi ? (actions) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Qui ? (acteurs) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Agriculteur : personne 

qui cultive la terre ou 

élève des animaux.

Agroalimentaire : 

transformation industrielle 

des produits agricoles 

en produits alimentaires.

dico
Mon petit

20

J’identifi e la trajectoire d’un produit agricole, du champ à l’assiette.

Doc. 4   Le yaourt : de la production à la consommation.

1. Production de lait dans une exploitation agricole
2. Fabrication du yaourt : transformation du lait, mise en pots, étiquetage, emballage

1 2

3

3. Distribution des yaourts dans les magasins où ils sont vendus

8. À quelle étape correspond la production agricole du yaourt  ?

 Étape 1   Étape 2   Étape 3

9. Que se passe-t-il, à ton avis, pendant l’étape intermédiaire de « transformation » ?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

10. Retrouve les différentes étapes de production et de commercialisation du yaourt.

1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

11. Où se font ces différentes étapes ? 

Étape 1  :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Étape 2  :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Étape 3  :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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