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Le cake aux fraises Tagada

Liste des ingrédients :

150 g de farine ;

50 g de sucre ;

120 ml de lait ;

1 demi sachet de levure
chimique;

— 150 g de beurre;

- 3 oeufs;

— 50 fraises Tagada.

Liste des ustensiles :

- unmoule & cake ;

- une cuillére en bois;

- un saladier.

- une balance ou un verre doseur
- une casserole.

Recette :

1. Se laver les mains.

2. Dans une casserole, faire
chauffer et mélanger le
beurre, les fraises et le lait.
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3. Dans un saladier, verser
le sucre et les oeufs, puis
mélanger.

4. Verser doucement la
farine et la levure
chimique et mélanger
avec la cuillere en bois.

5. Ajouter le mélange aux
fraises.

6. Verser la pate dans le
moule & cake.

7.Faire cuire 40 minutes a
180°C.
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