Recette de la galette des rois
Ingrédients :

· 30 grammes de beurre

· 120 grammes de sucre semoule

· 2 œufs

· 100 grammes d’amandes en poudre

· 2 pâtes feuilletées

1) Fouetter le beurre ramolli avec le sucre jusqu’à ce que le mélange devienne crémeux. Ajouter l’œuf, puis la poudre d’amandes.

2) Etaler la première pâte feuilletée sur une plaque à pâtisserie.

3) Répartir la crème d’amandes dessus.

4) Placer la fève.

5) Recouvrir avec la deuxième pâte feuilletée.

6) Souder les bords

7) Dorer la galette à l’œuf battu

8) Cuire au four à 200°C pendant 30 minutes.
